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BmH 2-ARBEEIAENNE STeiE

APRAERLE T dhh 20 A RS ILME (BRI MRS S5 RN 2-
HERPERFURERR AN B T I E T

AHRUEE T 240 ) LEE T B dh . IR AR LA AR IR B2 2 R E U7 £ it o 27 b S U
B AIE .

2 MuMsIAxH

TN FNSCA A P I ST R RIS 1 1 AL A SO AN BT A k. e, VA
(51 SO, A% H X R AR A IS B A S s ASvE H AR 5 SO, Hsoihins (46
FE B ) 3& AT A0

GB/T 6682 43 #1526 == F 7K MU AR IE: 772

3 IR

BURE B L BRARERNE . 2P WIRE S T4 e, BT iiE &, ko 2 B ke I 3348
M, ShbRikE

4 WHF SR

E BRARAAME, ARSI N e, Sea HZK O GB/T 6682 MLUE 11— 2%

4.1 R

FEMN (NaOH) EWE, 50% w/w: taial,

Z%H (CH3COONa) : 4l =99%.

TERT FEENE T (Amyloglucosidase from Aspergillus niger) : =70 U/mg.
B->F-FLHE T (B-Galactosidase from Aspergillus niger) : =4000 U/mL.
VK2 (CHCOOH) : 4fiJ%=>99.7%.

D-HBERESLILNE (CisHO1s, CAS 5: 41263-94-9) : 4 =90%.

4.2 RFIECH

o OO A W N —

4.2.1 ZEMER (0.5mol/L, 2 L) : FREL 80.0 g Jli & /3 HUN 50%M) NaOH ¥, H/K
R 2L, WREGREHBANES 10 %P, ZRHEZERT 1 MH R,

4.2.2 ZBRENEW (03mol/L,2L) : FREL49.25 g ZFR4HN, FI/KIEMAMBE 2L, R
JERFELBAES 10 08P, ZBEHREEERT I MHREE.
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4.2.3 HEAER (0.1 mol/L, 0.5L) : FRHL 4.0 g Jli & /3 HUN 50%(1) NaOH &, 7K
B2 051, R . ER AR 1 MH

4.2.4 PN (pH 4.5) : FREL 6.0 g VK 418, FH/KFiFEZ 400 mL, J#2J. A 0.1 mol/L
SEAANTE (4.2.3) VAR pH £ 4.5+0.1. WET 2°C~8°CukAT, wfAE 1 M.
4.2.5 JEMBERPEERRR (70 UmL) FREGE RIEmFERET R (BMAET 2.8 U
MR TEOEH, IMACRMZME (4.2.4) AT 70 U/mL, W85 ZIER
TR MR, AT 4CHKE P E R

4.2.6 FEREER: HBIEDEEETIRER (4.2.5 FMp-FAMEEFE (4000 U/mL) 1% 4:
1 ELBR S CEAMRFET 2.8 U Se MR AR B A 40 U - 7LVETFEE) , AR Y
K%, FHFWGET 4CHKMHEEM,

4.3 tRAERRECH

4.3.1 - EEREIE IR AV (5000 mg/L) - HERAFKEL 100 mg CFE#AE] 0.1 mg) 2°-
PR IR AE AL T 20 mL AR, IUKEMIEE B BZIE, 1R PRfEfE T -80
CUKFEPTIRAT 1 4, T-18°CUKAR T fRA7 3 S H o

4.3.2 PR FUREARME R (500 mg/L) : WERAIRER 2 - o 3 PR B R A A5 TR
(43.1) 5.00mL T~ 50 mL A&, MKERZZIE. Ik HETECH

4.3.3 -HIEREREILIEARE RS TAEM: M 205 EERE R LR R R (4.3.2) Ak
WY EL 0.10 mL+ 0.50 mL. 1.00 mL+ 2.50 mL. 5.00 mL. 10.00 mL. 12.00 mL &% 7 4~ 50
mL B8, MKERBZIE, 93 2° -4 HREEEANKEA 1 mg/L. 5mg/L. 10mg/L. 25
mg /L. 50 mg/L. 100 mg /L. 120 mg /L ) RFFRHE TAER . PRtk AR T-18 CUKFE AT IR AF
3ANH, T-4CUIKFEATRT S Ko

5 UFFMgHEF

B R B A B AR, R B A
V& 1. Dionex gradient mixer GM3 555 304, .
TikE: CarboPac™ PA-1 Guard Colpumn 25 %5kE
7 HE: CarboPac™ PA-1 Analytical Colpmn B35 204 .
ST R AN 0.1 mg F10.01 g.
TEERKB: 60C+27C,
pH it: #5EA£0.01.
AR RN
IR A A o
BIRAL o
B AEIKAN
0.22 um Je JEyEMR .
HOE: 15mL.
ZEf: 20mL. 50 mL #1500 mL.

0o N o~ O WN -
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6. 1.1 ¥ 2-EEEEIBESEAE <180 mg/100 g ZLFEL 20 mg/100 mL ;&S H

6. 1. 1.1 [ HEFIFREL 25 g lFE(m, FEHRE] 0.01 g), HH7K 200 g (ma, KT 0.01
g, BEFIPEHE 15 min, MEREL 200 uL (V) _ERBAAT 15 mL &08 F, A 50 uL f
BEHH (42.6) , IKE2mL (1)  FFEEOE DS, WIEES, BET 60 CKifH
FEEE 2 h, BEfRERGER B MIKE =, 0.2 um JE BI85 HERE AT
6.1.1.2 WAREE: MHARE 200 uL (V) BARREET 15 mL E08H, I 50 ul BER
B (42.6) , MZKE2mL (V) o FFRECER, WRIES, HET 60 C/KBH+
MR 2 h, BEMSE UG EAREMIKE ERIE, 0.2 um IR 85 BERE S HT .

6.1.2 HMmP2-EEEEIESEAE>180 mg/100 g F#EK 20 mg/100 mL ;&S

6.1.2.1 [ HEFIFREL 25 g WlFE(m, KEHRE] 0.01 g), HI7K 200 g (ma, FETZE] 0.01
g) » WE1HHE 15 mine HEFAIE 200 L (V) FRBAAT 15 mL B0 H, A 50 ul B
BB (42.6) , MKZE2mL. #FFEE0E R, WIRIES, WET 60 CrKifran T HfF 2
h, BEfRSEREHERFAEMKE ZEE, IKE 10mL (V) , 8E, 0.2 um JEEIEMELJE
Ja R

6.1.2.2 WAREE: HEATRE 200 uL (V) WARIRAET 15 mL 08 %, A 50 ul BEE
G (4.2.6) , JIKZE 2mL. FFEROQE, WRIRY, HET 60 CREBH B 2 h,
g fift 58 B B BAFFE MR B E2 IR, IKE 10mL (V) , 825, 0.2 um JE I € 5 i

6.2.1 BTBIESEZRN

a) i CarboPac™ PA1 fR#7# (4 mm x 50 mm) Fl CarboPac™ PA1 {4144 (4 mm
x 250 mm) , BCH RS AR AT .

b) AEE: 25°C.

c) Yii#: 1 mL/min.

d)  #EFEE: 5uL.

e) AEJE: 1000~2500 psi.

f)  shiH: A AHY7K, B AHAN 0.5 mol/L EAEALINIE TR, C A9 0.3 mol/L ZBRANIE -
TR A0 FE B 2R 1R LR 16

=1 REBIERERREN

B[] (min) A% B% C% i £&(Curve)
0.00 92 8 0 5
17.00 92 8 0 5
17.01 88 12 0 5
33.00 88 12 0 5
33.01 0 20 80 5
38.00 0 20 80 5
38.01 92 5
48.00 92 8 5
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6.2.2 RIEWMNRSEFMH

a) S AR /&AL (Ag/AgCD

b) TAEHEMR: &HElk (Aw

c) BN K (TD

d) HAL: KA EIUAL AL (carbohydrate tetrad potential )

6.3 HMIBREINE

B EE IR MOEN B Tt dr, #5320 B L FURE Wi N, AR YR bR AE 22153
FEDIR A 27 - a0 I LR IR
7 tREMZLHINERTE

7.1 efltRERZ

BARE R B TAE M NS i a0 g 2 - e i LR A v AR MR W T AR
PABRE 2 51 AV A 222 75 0 32 LR P R B R AR, AR IIRE 5 BT i 5 s i 22 90 A
P2 SR I LR T A W T AR AR KR, et bR 2. FRdE RIS 7 AT Ak
PEE IR R I A Aol A, 2R TR 5% R BN/ NTF0.999.

7.2 #RIHE

A v i 2 AN A3 U0 RE S T VR PRI e AR, SRAS AR IR o VAR T 27 - e R LM Uk

FE o FIEEL (1) SRAGRFIEE S b2 - SR LR 1 & &

= x X107l (1)

e

X—FF RS 27 A BRI & 2, MR RAL N Z WA e (ng/100 g)
WAL Z BT 2T (mg/100mL)

C——ma b s 2 45 21 PR AR DU RE R VB VR 25 SR W R LW ARk B2, B8y 22 s Bk T

(mg/L) ;
Vi— BB, AT (mL)
VoA, AT (mL)
F—RRET. BSRE =222 wsHl =1,

10— R 5
A DL SRR T ARAS I P O I E 25 R AP E RS, SRR /NURR AL A R T
2. AEE BRI P LI 52 45 R 4 ZZ A AR B I SR EE ) 10%.

8 MHREEEMR

X A RE, ARTTERS 2025 b L FURE 00 tH PR A 4.70 mg/100 g, & & RN 32.78
mg/100 g5 XF TAFE, ARTTIEERT 2044 BEHE R ALPE B4 BN 0.52 mg/100 mL, & &R
N 3.64 mg/100 mL.

9 FREITH

4
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9.1 FEEERLG

a) IHVLEZNESEEAEET B =0, RAEEST A R A, TERRESES R
b) SN E, AE A PR L 6 mL/min FTE MR B A 5 0.
©) EJFIRIZATFF AT, DAIAGBEN s AF- 1 Rt 520 5 0t
d) FETTRIEPRIE AT, SN AT U R DA DR ACE AR 55

9.2 IR

a)  TEMMPRE BT LA VB A4 P85 R4 S min 5, BRI LA NIRRT . 855
JRERE—2 -5 BRI FUREAR HE R A TAE—RRE (R 10 ~18 AN, FIAR4E S bR
TH LA RS, bR P AR AE AR O L0 AV RS : < 1 mg/L B, ANBEE 15%;>1 mg/L
I, AT 10%) —27 -4 EERE L AL AR R AR

b) TEERA MR bRUE RS AR 10 B S REGL T, 551 AT $hn ik R 51 AR
EERIIT A2 B AT, ToR ERE NS NE R .

9.3 MoKk

a)  RMEAREEHIEES (LOFD) A RIS A sm4HIE E A (QOff) .
b) AT PAEZAEARE RV TAER B 7 K B2 1 AN ACF R ThRUEfI 2k 5, 2kt =
0.999.



T/CIFST XXX-2021

A1

M &% A
(et
& &R

AR R LR R L B T E]

27 T LM A HE VA TR IR R ] AL T

350

nC
&
300 ,1;5?’0
o
250 ] I‘T;(
200 ]
g
g 150 ]
&
100 ]
50
oll—— A 1 i
min
504
0.0 5.0 100 150 200 25.0 30.0 35.0 400
Time [min]
FlA. 1 2R A LR A iR S B TE [E TR )
A2 Ey)LRESRMmP2-EEEEILENHREIEE
B4y JUBE 7 £ i FR 2 - A A LA (1) B R LAL2.
1,200 -
nC
1,000 -
800 -
g 600
& a00]
o
&
200 4 fia
KL
L N
0 | ; l
min
-150 - r T T T T T T T 1
00 50 100 150 200 250 30.0 350 400

%] A. 2

Time [min]

240 LRL 5 Rk 2R TR LR AR E D)




	试样经酶解去除低聚糖、麦芽糊精等干扰组分后，离子色谱法分离，脉冲安培检测器检测，外标法定量。
	4.1  试剂
	4.1.1  氢氧化钠（NaOH）溶液，50% w/w：色谱纯。
	4.1.2  乙酸钠（CH3COONa）：纯度≥99%。
	4.1.3  淀粉转葡糖苷酶（Amyloglucosidase from Aspergillus n
	4.1.4  β-半乳糖苷酶（β-Galactosidase from Aspergillus ni
	4.1.5  冰乙酸（CH3COOH）：纯度≥99.7%。
	4.1.6  2’-岩藻糖基乳糖（C18H32O15，CAS号：41263-94-9）：纯度≥90%
	4.2  试剂配制
	4.2.1  氢氧化钠溶液（0.5 mol/L, 2 L）：称取80.0 g质量分数为50%的NaO
	4.2.2  乙酸钠溶液（0.3 mol/L, 2 L）：称取49.25 g 乙酸钠，用水溶解并稀释
	4.2.3  氢氧化钠溶液（0.1 mol/L, 0.5 L）: 称取4.0 g质量分数为50%的N
	4.2.4  乙酸钠缓冲液（pH 4.5）：称取6.0 g冰乙酸，用水稀释至400 mL，混匀。用0
	4.2.5  淀粉转葡糖苷酶溶液（70 U/mL）:称取适量淀粉转葡糖苷酶（每个试样需2.8 U淀粉
	4.2.6  酶混合溶液：将淀粉转葡糖苷酶溶液（4.2.5）和β-半乳糖苷酶（4000 U/mL）按
	4.3  标准溶液配制
	4.3.1  2’-岩藻糖基乳糖标准储备液（5000 mg/L）：准确称取100 mg（精确到0.1
	4.3.2  2’-岩藻糖基乳糖标准中间液（500 mg/L）：准确吸取2’-岩藻糖基乳糖标准储备液
	4.3.3  2’-岩藻糖基乳糖标准系列工作液：从2’-岩藻糖基乳糖标准中间液（4.3.2）中准确吸
	5.1  离子色谱：高效阴离子交换色谱仪，带脉冲安培检测器。
	5.2  混合腔：Dionex gradient mixer GM3或等效柱。
	5.3  预柱：CarboPacTM PA-1 Guard Colµmn 或等效柱。
	5.4  分离柱：CarboPacTM PA-1 Analytical Colµmn 或等效柱。
	5.5  分析天平：感量为0.1 mg和0.01 g。
	5.6  恒温水浴锅：60℃±2℃。
	5.7  pH计：精度为±0.01。
	5.8  磁力搅拌器。 
	5.9  涡旋混合器。
	5.10  氮吹仪。
	5.11  超纯水仪。
	5.12  0.22 μm尼龙滤膜。
	5.13  离心管：15 mL。
	5.14  容量瓶：20 mL、50 mL和500 mL。
	6.1  样品前处理
	6.1.1  样品中2’-岩藻糖基乳糖含量在≤180 mg/100 g乳粉或20 mg/100 mL
	6.1.1.1  固态试样：准确称取25 g 试样(m1，精确到0.01 g)，加水200 g（m2
	6.1.1.2  液态试样：准确吸取200 μL（V1）液体试样于15 mL离心管中，加入50 uL
	6.1.2  样品中2’-岩藻糖基乳糖含量在>180 mg/100 g 乳粉或20 mg/100 m
	6.1.2.1  固态试样：准确称取25 g 试样(m1，精确到0.01 g)，加水200 g（m2
	6.1.2.2  液态试样：准确吸取200 μL（V1）液体试样于15 mL离心管中，加入50 uL
	6.2  仪器参考条件
	6.2.1  离子色谱参考条件
	6.2.2  安培检测器参考条件
	6.3  样品溶液的测定
	将待测样品溶液注入离子色谱中，得到2’-岩藻糖基乳糖的响应值，根据标准曲线得到待测液中2’-岩藻糖基
	7.1  绘制标准曲线
	7.2  结果计算
	图A.2  婴幼儿配方食品中2’-岩藻糖基乳糖的典型谱图示例

